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51 le Nougat est indissociable de Montélimar

depuis le XVII siécle, 1a réussite de
la “Féte des Nougatiers” en 2012 avec ses 40 000 visiteurs

a prouvé qu’il est bien plus qu’une spécialité locale.

Le Nougat a largement sa place
dans le patrimoine gastronomique Francais et International.
L’intérét grandissant pour ce produit unique
porté par les chefs du monde entier,
ausst bien dans des recettes salées que sucrées
a fait naitre Penvie de créer “Toques et Nougat”.

Pour cette lere édition
ils ont été nombreux a répondre présents :
Nougatiers, chefs-cuisiniers, chefs-patissiers,
mais aussi journalistes et écrivains.
Jean-Frangois Piége, chef étoilé emblématique de la Drome,
en sera le premier parrain.

“Toques et Nougat” s’articulera cette année
autour de démonstrations
dans les espaces “Gastronomie et Patisserie”
et de dégustations
tout au long des allées des Saveurs,
du Goit et des Savoir-Faire.

Deés cette premiére, un palmares concernant
des écrivains gastronomes ou pﬂsm(mﬂes par cet art,
enfin reconnu, sera organisé.

Stéphane Rotenberg, Chnstophe Michalak et Bernard Pivot,

entre autres, sont d’ores et déja nommés.
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Le Village des Nougatiers
Dégustations, ventes, démonstration de cuisson traditionnelle
au chaudron. ..

Espace Jean-Francgois Piege
Présentation par des chefs de recettes salées et sucrées
4 base de nougat.
A chaque heure, un nouveau chef avec une nouvelle recette.

Espace Olivier De Serres
Médiations, Intronisations
et Remise du Premier “Prix du Concours
des Ecrivains Gastronomes” en présence de Bernard Pivot.
Espace Média
Interviews, dédicaces, rencontres.

Espace Gastronomes en Herbe

De nombreuses animations ludiques et pédagogiques
attendent les enfants.

Allée des Saveurs
Rendez-vous avec les producteurs et créateurs de Ia Drome :
découvrez le miel, Pamande, le picodon, I'ail, Ia truffe,
la lavande, I’huile d’olive, les fruits et légumes de saison
et les Potiers.

Et enfin, la reconstitution
du "bouchon de la route Nationale 7 de Montélimar",
embouteillage scénarisé avec voitures et costumes d’époque.




Programme Samedi

Village des Nougatiers

9h30-19h30 Confection du Plus Grand Paquet de Nougat
au Monde

14h30 et 17h Démonstration de cuisson au chaudron

Espace Jean-Francois PIEGE

9h30 Démonstration de cuisson de nougat
10h30 - 18h30 Toutes les heures une démonstration avec un ck
Espace Olivier De SERRES

10h00 Meédiation littéraire en présence de Bernard PIVOT
11h00 Médiation littéraire en présence de J-F PIEGE
12h30 Intronisation de J-F PIEGE, Bernard PIVOT,
André BONET et J-C VITTE par la Confrérie du Nougat
15h30 Dédicaces de Bernard PIVOT et J-F PIEGE

16h30 Remise du Premier Prix des Ecrivains Gastronomes
Espace Média

10h00 Interviews et rencontres

11h30 Cérémonie officielle d’'ouverture

17h30 Interviews de J-F PIEGE et Bernard PIVOT

Espace Gastronome en herbe

10h-18h Jeux de Société

11h-18h La Grande Marelle

11h-18h Cuisto Rigolo

11h30-12h30 et 14h30-18h30 “La grande dinette”
14h30-18h30 Le “Tandem’ Manége Babsclown™
L’Allée des Saveurs

De 9h30 4 19h30 Rendez-vous avec les producteurs
et créateurs de la Drome.




Programme Dimanche

Village des Nougatiers

9h-19h Confection du Plus Grand Paquet de Nougat
au Monde

14h30 et 17h30 Démonstration de cuisson au chandron

Espace Jean-Francois PIEGE

9h Finale du Concours de Cuisine Amateur

10h Démonstration de Cuisson de nougat

11h - 19h Toutes les heures une démonstration avec un chef
Espace Olivier De SERRES

12h Intronisation de Serge BILLET, Régis MARCON
et Baptiste POINOT par la Confrérie du Nougat.
Espace Média

10h-19h Interviews et rencontres

Espace Gastronome en herbe

10h-18h Jeux de Société

11h-18h La Grande Marelle

11h-18h Cuisto Rigolo

11h30-12h30 et 14h30-18h30 “La grande dinette”
14h30-18h30 Le “Tandem’ Manége Babsclown”
L’Allée des Saveurs

De 9h a4 19h Rendez-vous avec les producteurs

et créateurs de la Drome.

11h-18h Reconstitution du “Bouchon de la Nationale 7







Livres en compétition pour le
PRIX DES ECRIVAINS GASTRONOMES

Stéphane Rotenberg - “Carnet de voyage gourmand”
Loic Bienassis - “Reflets de France”

(Editions Albin Michel)

Christophe Michalak - “Les meilleurs desserts de France™
(Editions Griind)

C.Adam et M. de I'Ecotais - “Eclair de génie”

(Editions de la Martiniére)

Clémentine Donnaint - “Recettes Capitales™
(Editions Hachette Pratique)

Ludovic Dumont - “Masterchef, son livre de recettes”
(Editions Solar)

E. Anton et C. Brua - “Tartes”

(Editions du Chéne)

Bernard Pivot - “Dictionnaire amoureux du vin”
(Editions Flammarion/Plon)

Jean-Francois Piége - “Jean-Francois Piege”
(Edittons Flammarion)

NOUGAT



I’ESPACE JF.PIEGE est un lieu de démonstration
d’accés gratuit de 160 places assises.

Samedi et Dimanche, chaque heure un Chef proposera

une recette en lien avec la confiserie phare de la commune :

Gérald COISSIEUX
“Le Pavillon de I'étang” 1% a Chateauneuf-du-Rhone,

Philippe RIQUIER

Chef-patissier, Le Clair de la Plume 11 4 Grignan,
Eric ESCOBAR

Pitisserie-Chocolaterie ESCOBAR a Montélimar,
Teddy TRICHET

“Le Manoir de la Roseraie” **** 3 Grignan,
Stéphane POLLY

“Le Vivarais” a4 Vals-les-Bains,

Baptiste POINOT

“Flaveurs” * 2 Valence,

Julien ALLANO

“Le Clair de Ia Plume™ 4 Grignan,

Cyril FRESSAC & Emmanuel BACHELIER
Chef au Domaine “Le Colombier” **** 3 Malataverne.
Richard ROCLE

“Auberge de Montfleury” 11 a Saint-Germain
Naoélle ’HAINAUT

Gagnante 2013 de TOP CHEF (M6)

Gﬂgﬂﬂ.ﬂt de Pémission “Le Meilleur Pitissier” (Mo)




Serge BILLET
2010 — 2014 : Formateur-Consultant a la Villa des Chefs
2004 — 2010 : Chef Patissier Au Pain de 'opéra 2 Marseille.
Président de la route gourmande des Bouches du Rhone.
2003 — 2004 : Consultant, formateur, développements et
démonstrations

Elaboration du livre recettes pour la Coupe du Monde (2005)
2001 - 2003 : Responsable Développement et Promotion

a la Société Ponthier a Objat (Correze)

1996 — 2000 : Technicien de Développement

a la Société Chabert & Guillot a Montélimar (Drome)

Régis MARCON, Cuisinier *** Guide Michelin

Restaurant “Le Clos des Cimes™ a St Bonnet-le-Froid

« Cuisinier de PAnnée » en 2000.et 2011

“Chef de ’'Année” par ses pairs en 2001

Chevalier de La Légion d’Honneur en 2002,

Elu a PAcadémie des Lauréats Du Bocuse d’Or en 2003.
Président des Disciples d'Escoffier International
Président du Comité France Formation Alternance

(Hotellerie Restauration)

Jean-Chnistophe VITTE,
Champion du Monde de desserts glacés par équipe en 2014
2001-2014 Professeur de patisserie -Ecole Hoteliére Avignon
2007 Membre de Pordre international des Disciples
d’Auguste Escoffier

1990 Titre de Maitre Artisan

1988 Création Patisserie-Chocolaterie-Glacerie a Pertuis.



Jean-Francois Piege

1970 Naissance a Valence

1984 1ére rencontre marquante avec

le chef Jacques Maniére

1987 Ecole hoteliére a Tain PHermitage

1988 Hotel Le Chabichou, Courchevel

1989 Rencontre essentielle avec

Bruno Cirino, chef du Chateau Eza a Eze

1990 Chef de partie a 'Hotel de Crllon

sous Christian Constant

1991 Service militaire au Palais de 'Elysée

1992 Retour chez Bruno Cinino,

qui 'envoie chez Alain Ducasse

1992-1996 Chef d’Alain Ducasse au Louis XV, Monaco
1996-2000 Chef d’Alain Ducasse au Relais du Parc, Paris
2000-2004 Chef d’Alain Ducasse au Plaza Athénée, Pans
2001 3 étoiles au Guide Michelin

2004-2009 Chef au restaurant Les Ambassadeurs

a ’Hotel de Crillon, Paris

2005 2 étoiles au Guide Michelin

2005 « Chef de 'année » par les guides Pudlo et Champérard
2007 « Chef de I'année » par le Gault Millau

2009- Quitte 'Hétel de Crillon pour se lancer

dans une aventure personnelle, en association

avec Thierry Costes : Thoumieunx

2011 2 étoiles au Guide Michelin

pour le Restaurant Jean-Francois Piége

Ouverture de PHotel Thoumieux

« Chef de I'année » par la revue professionnelle Le Chef
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Bemard Pivot
Joumaliste francais et président de ’'Académie Goncourt.

5 mai 1935 : Naissance a Lyon.

Diplomé du Centre de formation des journalistes.

1958 a 1974 : Rédacteur au Figaro littéraire,

puis chef du service littéraire du Figaro.

«Chronique pour sourire» sur Europe 1 (1970 - 1973)
Chroniqueur au Point (1974 -1977).

Producteur et animateur de «Ouvrez les guillemets» - O.R.T.F.
Chroniqueur sur RT.L.(1983 - 1984).

Producteur et animateur de «Apostrophes», (1975 - 1990)
Octobre 1975 : Fondateur du magazine «Lire»,

et directeur de la rédaction jusqu'en juin 1993.

1991-2001 : Producteur et animateur de «Bouillon de culture»
2002-2006 : Animateur du magazine mensuel «Double je»
Ancien membre du jury du Prix Interallié.

Ancien président du jury des Prix France Télévisions.
1985-2005 : Créateur et animateur des «Dicos d'om
Animateur d'émissions sur la francophonie pour TV5.
Actuellement:

- Chroniqueur littéraire au Journal du Dimanche.

- Président de l'académie Goncourt depuis le 7 janvier 2014.
Distinctions:

- Huit «7 d'oo».

- Prix de la critique de I'Académie francaise -1983.

- Prix Louise Weiss-Bibliotheque Nationale -1988.

- «Meniti litterari» - 1987

- Prix de la meilleure émission mondiale de débats - 1990
- Lauréat 2000 du Prix de la Langue francaise
- Prix Alphonse Allass - 2009.
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